
3300  
1990 - 2020
1990 - 20203300  KOMPLET Benelux

Het merk KOMPLET
Het bedrijf Abel +  Schäfer kan op een lange 
traditie terugkijken, die zich vooral kenmerkt 
door vernieuwingen. In 1892 opgericht als 
traditionele bloemmolen, begint Fritz-Claus 
Schäfer in 1958 onder het label KOMPLET 
als één van de eerste producenten ter wereld 
met de productie van bakgrondstoffen. De 
grondstofmengelingen zijn veelbelovend, 
want de vraag is groot. Zo werd reeds in 
1967 het dochterbedrijf KOMPLET Berlijn 
opgericht. Door de positieve ontwikkeling 
van het label KOMPLET onstaan er filialen in 
binnen- en buitenland. Vandaag is de 
groep Abel +  Schäfer/KOMPLET  één van 
de toonaangevende bedrijven in de branche 
en zal ook in de toekomst de traditie van 
vernieuwing blijven volgen.

KOMPLET producten 
Ons productassortiment mag er zijn – 
en nog belangrijker : ze zijn eenvoudig 
verwerkbaar. Maar naast gebruiks-
vriendelijkheid, hoge kwaliteit en de 
voedingsfysiologische aspecten, staat 
vooral één aspect voor ons centraal : 
De Klant. Wij bieden naast ons uitge-
breid standaardassortiment ook talrijke 
producten op maat aan – voor iedereen 
dus het juiste product.

Ons assortiment bevat :
- Broodmixen
- Bereidingen voor patisserie  
- Verbeteraars
- Smeermiddelen
- Zaden en vlokken
- Margarines
- Crèmes
- Basisproducten
- Serviceproducten

Traditie en vernieuwing : 
De juiste ingrediënten voor een 
gegarandeerd succes !
Gezonde en uitgebalanceerde 
voeding.

Uit het goede het beste bakken !



50%-mix voor de bereiding van 
meergranenbrood en broodjes met 
een donkere kruim.

Montagnard 50 
Merkbrood    

11456.02
 

zak 25 kg

Mengeling voor de bereiding van 
een donker rogge- en tarwebrood, 
verrijkt met geselecteerde
zonnebloempitten. Met een zeer 
lange houdbaarheid en een in-
tense moutsmaak

Nordlander 100 
Merkbrood

12780.02

zak 25 kg

20%-mix voor de bereiding van 
speciaal tarwebrood. Door de 
traditionele, lange verwerkings-
methode ontstaan producten met 
een heerlijke, karaktervolle smaak 
en lange houdbaarheid.

Alpenbrood 20  

12776.02

zak 25 kg

10%-mix voor de bereiding van 
typisch Franse stokbroden. Veelzijdig 
product, door gebruik van verschil-
lende meelmengelingen, is het mo-
gelijk je eigen creaties te maken.

Baguette Maitre Jean 10  

10715.40

zak 25 kg

100%-mix voor de bereiding van 
een typisch mediterrane ciabatta 
met een uitstekende smaak, een 
uitzonderlijke houdbaarheid.

Ciabatta 100

12774.02

zak 25 kg

100%-mix voor de bereiding van 
tarwebrood met tarwekiemen en 
desem. Zéér fijn gemalen, met 
toevoeging van  zonnebloempitten.

KOMPLET Plus  100  

11424.02

zak 25 kg

Broden en broodjes  
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50%-mix voor de bereiding van een 
volkoren multigranenbrood en brood-
jes, met een zachte moutsmaak en 
een lange houdbaarheid. Bevat 
zonnebloempitten, lijnzaad, grof-
gemalen roggemeel en soja. Typisch 
brood uit de Hoge Venen.

Fagnard Brood 50 
Merkbrood

12779.02

zak 25 kg

100%-mix voor een speciaal don-
ker brood, met een hoog gehalte 
aan roggebloem en roggemout. 
Met zonnebloempitten en lijnzaad. 
Evenwichtige, genereuze smaak, 
zéér goede houdbaarheid.

 Malzkorn 100 

10581.02

zak 25 kg

20%-mix voor de bereiding van
tarwebrood en -broodjes met 
een uitstekende smaak, een
uitzonderlijke houdbaarheid met 
een rustieke karakter. Door zijn 
originele vorm, zijn smaak en zijn 
open kruim wordt dit brood door 
fijnproevers gewardeerd.

Zwisters Brood 20 
Merkbrood

10716.40

zak 25 kg

50%-mix voor de bereiding van 
heerlijke broden en broodjes met 
pompoenpitten. Zéér aangenaam 
aroma en smaak.

Pompoenpittenbrood 50 
Merkbrood

12778.02

zak 25 kg

100%-mix voor de bereiding van 
rustieke broden met een zéér 
aangenaam aroma, typisch milde 
desemsmaak en een lange houd-
baarheid. Met deze mengeling 
als basis en de creativiteit van de 
bakker ontstaat er een waaier aan 
roggenbroodsoorten.

Altenburger 100

11672.02

zak 25 kg

100%-mix van oergranen voor het 
maken van heerlijke broden via 
een lange fermentatiemethode. 
Bevat éénkoorn, spelt en chia.

3 Veldenbrood 
Merkbrood

11218.40

zak 10 kg



100%-mix voor de bereiding van 
zéér lekkere broden en broodjes 
met een groot gehalte aan chia-
zaad. Grote bron van oméga-3 
vetzuren. Bijzonder geschikt voor 
consumenten die véél aandacht 
schenken aan een gezond eet-
patroon.

Pan O‘Chia 100 
Merkbrood

10934.40
 

zak 25 kg

100%-mix voor de bereiding van 
een authentiek maisbrood, met 
zonnebloempitten en maïsparels.

Pan O‘ Mais 
Merkbrood

12773.02

zak 25 kg

100%-mix voor de bereiding van 
broden rijk aan eiwitten en vezels, 
maar met een verlaagd koolhydra-
tengehalte. Zéér hoog percentage 
aan volkorengranen en zaden

ProBody 100
Merkbrood

10671.40

zak 25 kg

100%-mix voor de bereiding van een 
meergranenbrood met als hoofd-
bestanddeel: spelt, verrijkt met 
pompoenpitten, zonnebloempitten 
en lijnzaad.

Tonus Brood 
Merkbrood

11046.40

zak 25 kg

100%-mix voor de bereiding van 
broden, stokbrood en  broodjes 
met een mediterraan karakter.

Toscana Brood

11037.40

zak 25 kg

Mix voor de bereiding van een 
verrassend „ander“ wit brood. 
Door de speciale selectie van de 
granen, de vermaling en de speciale 
samenstelling van onder andere 
fijngemalen harde tarwe en maïs.

Pan Doro 
Merkbrood

11920.02

zak 25 kg

Broden en broodjes  



5

40%-mix voor de bereiding van zachte 
tarweproducten met een mediterraan 
karakter. Geeft veelvuldige variatie-
mogelijkheden voor de bereiding van 
gezouten snacks. Heerlijk aromatisch 
gebak met een goudgele, sappige 
kruim.

Soft Pan 40  

10501.40

zak 25 kg

100%-mix verrijkt met boter, 
voor de bereiding van toastbrood, 
hamburgerbroodjes of getoereerd 
gerezen produkten met een zéér 
goede smaak, fijne kruim en een  
lange houdbaarheid.

Buttertoast    

20246.40

zak 25 kg

100%-mix uit 3 geselecteerde, 
waardevolle  zaden (sesamzaad, 
lijnzaad en lupine) voor de berei-
ding van broodjes, stokbroden en 
broden. Smaakvol en gezond.

Driezaad 100  
Merkbrood

11674.02

zak 25 kg

50%-mix voor de bereiding van 
heerlijke broden, broodjes en 
andere bakkerijspecialiteiten met 
quinoa met een aangename smaak 
en lange houdbaarheid.

Quinoa Bread 50  

11224.40

zak 10 kg

100%-mix voor een echt robuust 
6-granenbrood voor een gezond 
voedingspatroon. Bevat 6 granen, 
lijnzaad en sesamzaad.

Sechskorn 100
Merkbrood 

11673.02

zak 25 kg

Mengeling voor de bereiding van 
broden, stokbrood, broodjes van 
spelt met een fijne knapperige 
korst

Spelta d’Or 100 

12719.02

zak 25 kg



Mix voor de bereiding van ge-
rezen deeg met een uitzonderlijke 
versheid, goed volume en lang-
durige houdbaarheid. Met boter 
en plantaardig vet (sandwiches, 
krentenkoeken, enz. ...).

Briolux

20142.02

zak 25 kg

Mix voor de productie van typisch 
Amerikaans gebak met een bij-
zondere chocoladesmaak. Gemaakt 
van speciaal geselecteerde soorten 
cacao.

Brownies

10590.01

zak 10 kg

Mix voor de bereiding van een cake 
op basis van fijn speltmeel. Hazel-
nootsmaak, lange houdbaarheid.  
Variatie aan recepten met: fruit, 
room, enz. ... .

Speltcake

10922.01

zak 10 kg

Mix voor de bereiding van een 
luchtige en heerlijke biscuit.

Biscuit Génoise

20334.40

zak 10 kg

Mix voor de bereiding van uitge-
sproken chocoladecakes, lange 
versheid met uitzonderlijke zacht-
heid.

Black Soft

10500.40

zak 10 kg

Mix voor een productie van echte 
Franse brioches 100% boter, licht, 
zacht met een zeer lange houd-
baarheid. Recept voor gerezen 
luxedegen voor krentenbrood, 
sandwiches enz. ... .

Brioche Beurre Excellence

20350.02

zak 25 kg

Mix pâtisserie
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Mix met yoghurt voor de produc-
tie van verse fruitcakes, met een 
voortreffelijke smaak. De vulling 
van fruit of room zakt niet tijdens 
het bakken. Horizontale ontwik-
keling.

Dreamcake

12503.03

zak 10 kg

Mix voor de bereiding van floren-
tiner of nougatine.

Florenta

11036.05

karton 10 x 500 g

Mix voor de bereiding van heer-
lijke muffins. Er zijn verschillende 
recepten voor tulpvormige cups 
beschikbaar.

Gourmet Muffin

20104.40

zak 10 kg

Mix voor de productie van choco-
ladebiscuitbodems, rollades, Sa-
chertaart. Fijne chocoladesmaak 
met een lange versheid en een 
lichte structuur. Bijzonder uitge-
sproken chocoladesmaak.

Choco Gourmet

12779.40

zak 10 kg

Mix voor de productie van biscuit-
bodems en chocoladerollades. 
Fijne cacaosmaak, licht, met 
uitzonderlijke versheid.

Choquit

10503.01

zak 10 kg

Mix voor de bereiding van zachte 
en heerlijke kokosrotsjes.

Cocomac

11674.02

karton 2 x 5 kg



Mix voor het maken van een 
zanddeeg van uitstekende kwa-
liteit. Rationeel, met de mogelijk-
heid om direct na het mengen te 
verwerken.

Fijn Zanddeeg

12359.01

zak 10 kg

Mix voor de bereiding van een 
gerezen deeg op basis van plantaar-
dige vetten. Gebruiksvriendelijk, 
veilig, deze mix zorgt voor een 
verbeterde versheid.

Gerezen Deeg / Pâte Levée

10003.03

zak 25 kg

Persipan klaar voor gebruik om 
verschillende soorten gebak te gar-
neren en te vullen (Deense koeken, 
macarons, rijsttaart, enz. ...).

Persipan Macarons

11249.01

emmer 12,5 kg

Mix voor het maken van verse 
kaastaart met of zonder fruit. 
Aanhoudende stabiliteit voor hoge 
gebakjes. Sappige textuur.

Gourmet Kaastaart

15325.01

zak 10 kg

Mix voor de productie van cake 
met vers of fruit uit blik. De massa 
draagt de vulling tijdens het bakken. 
Zonder toevoeging van ei, is diep-
vriesbestendig. Het beslag is ver-
werkbaar met een doseermachine.

Lambada

10588.02

zak 25 kg

Mix voor de bereiding van amandel-
cake en gebak (madeleine, kouglof, 
enz. ...). Rijk aan amandelen, zachte, 
lange versheid.

Mandelsoft

20103.01

zak 10 kg

Mix pâtisserie
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Mix voor de bereiding van biscuit 
of biscuitgebak voor bodems of 
roulades. Uitzonderlijke kwaliteit: 
smaak, volume, houdbaarheid.

Super Biscuit

20006.07       
zak 25 kg

20109.01
zak 10 kg

De Tradibiscuit wordt gebruikt 
in een traditioneel recept om de 
structuur te verbeteren: regel-
matig volume, luchtigheid, lange 
versheid. Tradibiscuit kan ook 
worden gebruikt in een traditio-
neel soezendeegrecept.

Tradibiscuit

21906.10

karton 4 x 2,5 kg 

Mix voor de bereiding van cakes 
en gebak met notensmaak. Rijk 
aan hazelnoten, heerlijk, met een 
lange versheid.

Valbella Soft

10540.40

zak 10 kg

100% hoogwaardige plantaardige 
olie geselecteerd. Aanbevolen om 
te gebruiken voor de bereiding van 
onze cakemixen.

Plantaardige olie

19003.02

bidon 10 l

Mix voor een rationele productie 
van heerlijke zachte cakes met 
een goed volume, fijne smaak. 
Mogelijkheid om gekonfijt fruit 
toe te voegen, enz. ... . 

Rühr Soft Mix

11674.02

zak 25 kg

Mix voor de productie van een 
zachte cake op basis van plant-
aardige olie. Fijne smaak met 
een langere houdbaarheid.

Soft Cake

11674.02

zak 10 kg



KOMPLET Pluspan Universel is een 
pastavormige verbeteraar (dose-
ring: 3%), kan gebruikt worden 
bij diverse bereidingen voor wit 
en bruin brood. Eenvoudig  in 
gebruik, langere versheid en een 
heerlijk aroma voor de eind-
producten.

Pluspan Universel 

19000.02

emmer 20 kg

KOMPLET Pluspan Universel Con-
venience (dosering: 3%) ZONDER 
PALMOLIE, is een pastavormige 
verbeteraar, kan gebruikt worden bij 
verschillende bereidingen van wit en 
bruin  brood. Eenvoudig in gebruik, 
langere versheid en een heerlijk 
aroma voor de eindproducten.

Pluspan Universel
Convenience

19022.01

emmer 20 kg

KOMPLET Icebear 3 % is een 
poedervormige verbeteraar die 
wordt gebruikt bij de productie 
van knapperige of andere rauwe 
producten om in te vriezen. Ideaal 
voor de bereiding in remrijs of 
bewaarkast. Optimaal volume en 
krokantheid.

Icebear 3 %

15156.41

zak 25 kg

KOMPLET Pluspan Pâte Levée is een 
pastavormige verbeteraar (dosering: 
15 - 20%) voor de bereiding van 
zachte luxedegen zoals sand-
wiches, krentenbrood, brioches 
enz. … . Zacht, uitzonderlijke smaak 
en versheid.

Pluspan Pâte Levée 

19001.02

emmer 20 kg

KOMPLET Pluspan Pâte Levée 
Convenience is een pastavormige 
verbeteraar (dosering: 15 - 20%) 
ZONDER PALMOLIE  voor de 
bereiding van zachte luxedegen 
zoals sandwiches, krentenbrood, 
brioches enz. … . Zacht, uitzon-
derlijke smaak en versheid.

Pluspan Pâte Levée 
Convenience

19023.01

emmer 20 kg

KOMPLET Pluspan Super Soft  2 % is 
een pastavormige verbeteraar 
(voordelig), kan gebruikt worden 
bij de bereiding van wit en bruin 
brood. Eenvoudig in gebruik, langere 
versheid en volume. Uitzonderlijke 
smaak en aroma bij eindproducten.

Pluspan Super Soft 2 % 

19020.01

emmer20 kg

Pasta- en poedervormige verbeteraars
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KOMPLET Magnum is een poeder-
vormige verbeteraar (dosering: 
0,5 - 1%) voor alle krokante 
producten. Voordelig vanwege de 
dosering, uitzonderlijke smaak en 
aroma.  

Magnum  

15178.02

zak 25 kg

KOMPLET Pluspan Aromacroc 2 %     
is een poedervormige verbeteraar 
voor de bereiding van krokante 
producten : stokbroden, broodjes, 
tafelbroodjes. Knapperige korst, 
mooi volume met een uitzonder-
lijke smaak en aroma.

Pluspan Aromacroc 2 %  

15313.02
       

zak 25 kg

KOMPLET Pluspan Gluten is een 
poedervormige versterker op basis 
van hoogwaardige eiwitten voor 
meergranenmeel. Versterkt vers-
heid, volume en snijdbaarheid.

Pluspan Gluten

12232.02

zak 25 kg

KOMPLET Pluspan R (Rustic) is 
een poedervormige verbeteraar 
voor alle soorten volkoren brood. 
Versterkt versheid, volume en 
snijdbaarheid.

Pluspan R

15217.02

zak 25 kg

Natuurlijk gedroogd tarwe-
zuurdesem is een poedervormige 
verbeteraar, te doseren 1 - 10% 
in degen op basis van tarwe. 
Verbetert de soepelheid van het 
deeg, zorgt voor een uitzonderlijk 
aroma en smaak.

Tarwezuurdesem  

10100.05

zak 25 kg

Natuurlijk gedroogd roggezuur-
desem. Een gecontroleerde 
kwaliteit voor constante zuur-
heidsgraad. Roggezuurdesem 
geeft een uitzonderlijk aroma, 
smaak en versheid aan rogge-
brood en meergranenbrood.

Roggezuurdesem

10545.40

zak 25 kg



Pasta- en poedervormige verbeteraars

Bakpoeder geeft volume en regel-
maat aan uw gebak (cake, made-
leine enz. ...).

Bakpoeder/ Backing Poudre 

15107.02
zak 25 kg

15112.02
karton 10 x 2,5 kg
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Smeermiddelen

Pastavormig lossingsmiddel, spe-
ciaal ontwikkeld voor het invetten 
van taartvormen, biscuitvormen, 
cakevormen. Verschaft een zacht-
heid aan de korst na het bakken.

KOMPLETIN Plastic

10002.01

emmer 4 kg

Lossingsmiddel als spray. Prak-
tische, goede kleefbaarheid op 
verschillende  bakvormen, laat 
geen resten achter na het bakken, 
de kwaliteit van de bakvormen 
blijft behouden na afkoeling. 

KOMPLETIN Spray

10008.01

karton 6 x 500 ml

Olie - water emulsie voor gebruik 
met spuitpistool en borstel. Kleeft 
goed en is zichtbaar op vormen en 
platen tijdens het spuiten.

KOMPLETO

10006.01

bidon 20 kg

Lossingsmiddel voor gebruik met 
spuitpistool of penseel, kleeft goed 
op verschillende vlakken, laat 
geen resten achter na het bakken, 
de kwaliteit van de vlakken blijft 
behouden na afkoeling.

KOMPLETIN Vloeibaar

10001.01

bidon 8 kg

Speciale olie van hoge kwaliteit 
voor het smeren van deegwegers 
- deegverdelers enz. ... Gebruiks-
vriendelijk door de lagere dosering.

KOMPLETIN 
Lubrifiant Alimentaire

 
10053.01

bidon 25 kg



Sesamzaad   

30183.03

zakje 5 kg

Zonnebloempitten 

30188.05 

zakje 5 kg

Backmüsli

11061.01 

zakje 5 kg

Havermoutvlokken  

30068.05

zakje 5 kg

Roggevlokken     

11296.01

zakje 5 kg

Geselecteerd sesamzaad van 
een hoogwaardige kwaliteit. 
Te gebruiken als decoratie of 
om te verwerken in typische 
bakkerijrecepten.

Geselecteerde en gesorteerde 
zonnebloempitten van een hoog-
waardige kwaliteit, te gebruiken als 
garnering maar ook om te verwer-
ken in recepten. Een verfijnde 
notensmaak.

Subtiele mengeling van granen, 
zaden en hazelnoten voor de deco-
ratie van broodjes en brood. Ge-
bruikt in een Musli-brood, biedt 
onze mengeling een uitzonderlijke 
smaak en textuur.

Onze havermout, geselecteerd 
met zeer hoge normen, kan 
worden gebruikt in verschillende 
producten, zoals brood, broodjes, 
cakes, koekjes, granenrepen en als 
decoratie.

Geplette roggekorrels, rijk aan 
vitamines en mineralen. Van een 
uitstekende kwaliteit, onze vlok-
ken worden gebruikt als garnering, 
maar ook om te verwerken in het 
deeg. Ze zorgen voor een intense 
en aangename smaak.

Zaden en vlokken
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Geconcentreerde mengling van 
gedroogde tomaten om broodjes,
broden, stokbroden, pasta‘s en 
vullingen een italiaanse toets te 
geven. Het ideale product om 
variatie te brengen in uw keuze
aan „snacks“.

Tomato Snack

11335.01 

zakje 5 kg

Kruidenmengeling (oregano, basi-
licum, grof zout) voor de decoratie 
van mediterrane specialiteiten.

Kruidenmengeling

19004.01 

zakje 1 kg

Een speciale selectie van zaden 
en granen voor de decoratie van 
verschillende producten. Vooral 
aanbevolen voor de decoratie 
van ons ProBody-brood, maar 
ook voor meergranenbroodjes en 
baguettes.

Mixed Seeds

11615.01 

zak 10 kg

Geconcentreerde mengeling om
broodjes, broden, stokbroden, 
pasta‘s en vullingen een italiaanse 
toets te geven. Het ideale product 
om variatie te brengen in
uw keuze aan „snacks“.

Pesto Snack

11334.01 

zakje 5 kg



Margarine

Uiterst soepele plantaardige 
margarine en boter (5%), voor een 
krokant bladerdeeg, met een fijne 
botersmaak. Voor gebak, zanddeeg, 
enz. ... .

Duo Fine + 5 % MGLA

19013.03 

karton, 5 plakken van 2 kg  

Pâte Levée

19011.02

karton, 4 stangen van 2,5 kg

100% plantaardige margarine 
geschikt voor alle werkwijzen. Een 
gegarandeerde kwaliteit voor een 
soepel en zacht gerezen deeg.

Pâtissier

19012.02

karton, 4 stangen van 2,5 kg    

Zeer stabiele 100% plantaardige 
margarine voor het bereiden van 
garneringen en lichte, luchtige en 
smakelijke crèmes, cake, enz. … .
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Crèmes Vullingen Glazuur    

Mix voor de bereiding van een 
traditionele banketbakkersroom 
warm of met melk.

Warme Pudding    

20067.01 

zak 10 kg

Mix voor het maken van een kou-
de vulling met een romige struc-
tuur en een fijne vanillesmaak.

Crème Novem Instant 

10573.01

 zak 10 kg

Mix voor het bereiden van een 
koude crème met melk. Te 
gebruiken voor het vullen van 
gebak. Zeer stabiel tijdens het 
snijden.

Cremolait

20044.40 

 zak 10 kg

Mix voor de bereiding van: frangi-
panes, driekoningentaart, enz. ... . 
Rijk aan amandelpoeder (31,5%) 
met een uitzonderlijke smaak en 
aroma.

Amandelcrème/ 
Crème d‘Amandes

20426.01

 zak 10 kg

Mix voor het maken van een 
smeuïge frangipane taart met 
amandelen (3,9%).

Dap Frangipane

20044.40 

 zak 10 kg

Mix voor de bereiding van crème 
brûlée. Fijne en lichte structuur 
met een subtiele vanillesmaak.

Crème Brûlée

20043.04
 

karton 5 x 1 kg



Crèmes Vullingen Glazuur    

Koud bindmiddel voor alle soorten 
fruitsappen en fruitmarmelades,  
maar ook voor omhullen van vers 
of bevroren fruit voor het bakken.

Saftbinder

15229.40

 zak 10 kg

Decoratiesuiker met natuurlijke 
vanillesmaak. Smelt niet, kleeft 
uitstekend op producten zoals: 
taartranden, gebak, Berlijnse 
bollen, enz. … .

Neuschnee Plus

15074.03

 zak 10 kg

Mix om uw taarten en specialitei-
ten met citroensmaak te maken. 
Bevat gedehydrateerd citroensap.

Crème Citron

20045.05

karton, zakje 8 x 600 g

Mix voor het bereiden van een 
baisis voor boterroom.

Cremobeurre 

15147.07

 emmer 7 kg

Mix voor het maken van een 
bechamel. Te gebruiken bij de 
bereiding van verschillende 
gezouten producten : quiches, 
taarten enz. … .

Bechamel

20044.40 

 zak 10 kg

Gedroogde Notenvulling  

10512.01

zak 12,5 kg

Bakvaste mix rijk aan hazelnoten-
broyage voor onder andere vulling, 
gebak, brioches, enz. … .
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Gebruiksvriendelijke geconcen-
treerde abrikozengarnering voor 
het afwerken van fruittaartjes en 
cakes.

KIDDY Abrikozen   

11588.01

emmer 14 kg

Witte chocolade glazuur voor 
decoratie van verschillende soor-
ten gebak, gebruiksvriendelijk, 
snijvast.

KIDDY Wit   

12809.01

emmer 10 kg

Donkere chocolade glazuur met 
intense smaak, voor het decoreren 
van allerlei soorten gebak zoals: 
javanais, donuts, cake, biscuit, 
enz. …  . Snijvast en mals bij het 
snijden.

KIDDY Choco   

11303.01

emmer 10 kg

Gebruiksvriendelijke geconcen-
treerde aardbeiengarnering. 
Geeft uw taarten en taartjes een 
uitzonderlijke smaak en glans.

KIDDY Aardbei   

11591.01

emmer 14 kg

Poedervormige mix voor het maken 
van afdekgelei met abrikozen-
smaak. Gebruiksvriendelijk, 
praktisch.

Briljant Geel  

15159.05

 emmer 5 kg

Poedervormige mix voor het 
maken van afdekgelei met aard-
beiensmaak. Gebruiksvriendelijk, 
praktisch.

Briljant Rood

 15160.05 

emmer 5 kg



Crèmes Vullingen Glazuur    

KIDDY Noisette   

71304.01

emmer 6 kg

Hazelnootglazuur voor alle soorten 
gebak: eclairs, Berlijnse bollen, donuts 
enz. ... . Gebruiksvriendelijk.

Zoete en donkere cacaomassa voor 
het vullen, injecteren of op smaak 
brengen van verschillende soorten 
gebak.

KIDDY Choco Softy   

12736.01

 emmer 10 kg

Hazelnootpasta voor het vullen, in-
jecteren en op smaak brengen van 
verschillende soorten gebak.

KIDDY Noisette Softy   

11304.01

emmer 10 kg

Fondant met een unieke en 
uitzonderlijke glans. Makkelijk 
puur of met chocolade te ge-
bruiken. Glazuur: bladerdeeg, 
éclairs, gebak, enz. ... .

Magic Fondant   

11796.40

 emmer 14 kg
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Mousses 

Mix voor een   lichte chocolade-
mousse met een fijne chocolade-
smaak.

Mousse Choco Dessert 

15191.40

emmer 4 kg

Mix voor de bereiding van een 
chocoladebavarois, fijne en in-
tense smaak.

Chocolademousse

11096.06

karton 6 x 1 kg

Mix voor de bereiding van een
bavarois. Bevat stukjes gedroogd 
fruit.

Aardbeienmousse 

11092.06

karton 6 x 1 kg

Frambozenmousse 

11091.06

karton 6 x 1 kg

Mousse Natuur

11094.06

karton 6 x 1 kg

Perenmousse

11093.06

karton 6 x 1 kg

Mix voor de bereiding van een  
bavarois. Bevat stukjes gedroogd 
fruit.

Mix voor de bereiding van 
bavarois op basis van verse of 
bevroren fruitpuree.

Mix voor de bereiding van een  
bavarois. Bevat stukjes gedroogd 
fruit.



Lotus Vario Form

12637.02

karton 240 st

Mini Cake Bakvormen

1400.01

karton 500 st

Ronde Papieren Bakvormen

11488.01 

karton 240 st

Bakvormen Rond 5-delig 
„PROBODY“

19047.01

1 stuk

 Tulbandvorm 3-delig

19054.01

1 stuk

Sun Muffin Case

10047.01

karton 300 st                      

Bruine, vierkantige papieren 
bakvormen, afmetingen: 155 x 
155 mm bodem, 170 x 170 mm 
bovenrand, 32 mm hoog.

Papieren mini cake bakvormen, 25 x 
20 trays met ondersteuning. Afme-
ting van 1 bakvorm : lengte: 10 cm, 
breedt : 5 cm, hoogte : 4 cm.

Bruine, ronde papieren bakvorm 
met goudkleurige versiering. 
Diameter bodem: 170 mm, 
diameter bovenrand : 179 mm, 
hoogte : 35 mm.

3-delige tulbandbakvorm uit
roestvrij staal, afmeting per vorm : 
180 x 90 mm, buitenafmeting : 
565 mm.

Ontworpen voor het maken van 
muffins in hun oorspronkelijke 
vorm, zoals in de Verenigde Staten. 
Diameter bovenkant : 6,8 cm, 
Diameter onderkant : 5 cm, 
Hoogte: 3,5 cm, 1 eenheid: 4 x 3.

5-delige bakvorm uit roestvrij 
staal, diameter :  94 mm, hoogte:  
123 mm, buitenafmeting : 
580 mm.

Bakvormen & broodzakken
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Papieren tulpvormige bakvormen 
(verschillende kleuren : oranje, 
groen, blauw en roos). Afmeting : 
87 x 50 mm.

Tulip Cups

10659.01

karton 500 st                      

Driezaad - Montagnard - Nordlan-
der - Fagnard Brood - Pompoen-
pittenbrood - Pan Doro - Zwitsers 
Brood - ProBody - Sechskorn - 
Pan O‘Chia - Tonus Brood - 
3 Velden Brood - Quinoa.

Diverse Broodzakken

gebundeld
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KOMPLET Benelux
Lampertskaul 10 . L - 9952 Drinklange 
Tel.: 00352/99 76 39 . Fax: 00352/97 80 24

info@kompletbenelux.com . www.kompletbenelux.com3300  
1990 - 2020
1990 - 20203300  

1995 KOMPLET Mantler

1985 KOMPLET Italia

1994 KOMPLET Polska

2005 KOMPLET Schweiz

1892 foundation of Abel + Schäfer
1958 foundation of KOMPLET
1967 KOMPLET Berlin

1966 Sté. COMPLET
1998 S.N.C FLOREPI

1989 KOMPLET Ibérica

1990 KOMPLET Benelux

1982 Abel & Schafer Inc.
1993 Quality Bakery Products

The KOMPLET group - a worldwide success story
Family-owned for more than 120 years

 1958 the brand KOMPLET is born

Represented in more than 70 countries

Founded in 1892

More than 1400 employees

14 subsidiaries worldwide 

7 production units for premixes 

4 production units for frozen products

Uit het goede het beste bakken !

Van research tot nieuwe productideeën
Onze sterke research- en ontwikkelings-
werking ligt aan de basis van het succes 
van  KOMPLET productenlijn. We trach-
ten trends te herkennen, nieuwe grond-
stoffen te testen en tegelijk de wensen 
van de klanten en/of consumenten 
serieus te nemen en te integreren. Hier 
brengt het intensieve contact met onze 
klanten ons de beslissende stap verder : 

wij staan korter bij de bron en ontvangen 
sneller nieuwe impulsen. Dankzij deze 
impulsen kunnen wij weer sneller nieuw 
producten bedenken en trendy recept-
ideeën ontwikkelen. Onze producten zijn 
daarom de juiste producten op het juiste 
moment en zorgen voor succes voor onze 
klanten.


