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cake savoureux pour les fins gourmets
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PREPARATION DE LA PATE
SANS AJOUTER DES OEUFS FRAIS

TRAVAIL RATIONNEL DE LA PATE

GOUT FIN, AROMATIQUE
(CONTIENT DU YAOURT)

i

(ngeﬁfe de base

LA GARNITURE (FRUITS, CREMES...) NE INGREDIENTS
. { RENTRE PAS DANS LA MASSE Komplet Dreamcake 1.000 g
| ' POUR REALISER DES CAKES AUX FRUITS Huile 400 g
\' FRAIS Eau 500 ¢g
| . Poids total 1.900 g
LA PATE AINSI QUE LE PRODUIT FINI SONT )
APTES A LA CONGELATION PREPARATION

Mélanger tous les ingrédients pendant 3 minutes
agrande vitesse avec la feuille.
Température de cuisson: 180°C.
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Overheerlijke cake voor fijnproevers
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BEREIDING VAN HET BESLAG ZONDER
VERSE EIEREN TOE TE VOEGEN

RATIONELE BEREIDING VAN HET BESLAG

AROMATISCHE, FIJNE SMAAK
(BEVAT YOGHURT)

DE GARNITUUR (FRUIT, CREME,...) ZAKT NIET
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INGREDIENTEN

. { AF TIJDENS HET BAKKEN Komplet Dreamcake 1.000 g
‘- ' VOOR DE BEREIDING VAN CAKE Olie 400 g
\' MET VERS FRUIT Water 500 g
| Totaalgewicht 1.900 g
HET BESLAG ALSQOQOK HET EINDPROQDUCT
ZIJN GESCHIKT VOOR DIEPVRIES BEREIDING

Alle ingrediénten gedurende 3 minuten op
hoogste versnelling mengen met de vlinder.
Baktemperatuur: 180°C.
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