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Une frangipane riche en amandes, avec un goat
agréable d’ amandes fraichement broyées.

Une fraicheur et une conservation prolongées.
Adapté pour la congélation.

Recette de base :

KOMPLET Créme d’amandes: 1.000 g
KOMPLET pétissier: 250 g
Eau froide: 400 g

Meélanger la Créme d’amandes, Komplet Patissier tempéré et
I’eau froide, 2 min. en 1° vitesse et 3-4 min. a grande vitesse.

\\; Nos techniciens sont a votre service pour tout conseil ou renseignement complémentaire. j

Notre  Lassion: Lo Suvoir-Faire !
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Een frangipane rijk aan amandelen,

met de smaak van vers gemalen amandelen.
Met een zeer goede vershoudbaarheid.

Kan ingevrozen worden.

KOMPLET patissier: 250 g
Koud water: 400 g

Meng de Amandelcreme, getempereerde Komplet Péatissier

en het koud water. Klop op gedurende 2 min. in 1ste en 3 - 4 min.

in hoogste versnelling

\Onze vakmensen staan steeds weer voor u klaar voor advies of aanvullende informatie j

Basisrecept: < =y
KOMPLET Amandelcréme: 1.000 g
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